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Im ,,Rinder-Besen” verarbeiten wir
Fleisch von eigenen Limousin-
Rindern, die auf den Wiesen und in
offenen Stallen in Altensteig im
Schwarzwald gehalten werden.
Eine artgerechte Haltung und
gesunde Ernahrung sorgen fur eine
hervorragende Fleischqualitat.

Frischer geht es kaum:

GenieBen Sie unseren eigenen
Spargel, der quasi direkt vor der
Besen-Eingangstir in der Region
gestochen wird. Probieren Sie aus
der reichen Auswahl leckerer
Spargelgerichte mit passenden
Desserts und eigenen Weinen.

Unsere Gansekiken werden ausnahms-
los in artgerechter Freilandhaltung in
Waiblingen-Bittenfeld von uns aufge-
zogen und geschlachtet. Nattrliches
Grunfutter wird erganzt durch ausge-
suchtes Futter wie Hafer und Mais fur
knusprigen Gansebraten aus bestem
Fleisch!

Bei uns bekommen Sie auBer Spargel
auch eine Vielzahl an gesunden
JFrichtle” der Saison. Ob Beeren,
Kirschen, Trauben oder Kirbisse —
alle sind frisch geerntet vom
Schmidener Feld.




Wir stehen fur

Ob es um unsere Frichtle vom Schmidener
Feld geht oder das Fleisch, das wir Ihnen

in unserem Besen anbieten: Okologische
Grundsatze, Nachhaltigkeit und Tierschutz
sind far uns eine Selbstverstandlichkeit,

auf die Sie sich bei all unseren Erzeugnissen
verlassen kénnen.

Durch artgerechte Tierhaltung und
moderne Anbaumethoden garantieren

wir lhnen jederzeit beste Qualitat.




Unsere Rinder

Eigene Freilandhaltung

Unsere Limousin-Rinder verbringen ihr
Leben auf den Wiesen und im offenen
Stall in Altensteig im Schwarzwald. Die
fachgerechte Schlachtung erfolgt im
Schlachthof Géppingen. Im Zusammen-
spiel mit ausgewogener Ernahrung
sorgt dies fUr eine hervorragende
Fleischqualitat: saftig, zart und mit
ausgepragtem Geschmack.




vom Schmidener Feld

Zwiebelrostbraten ®. ¢ G 22,90 €
mit geschmelzten Zwiebeln, BratensoBe & Steinofen-Besenbrot

Rumpsteak mit selbstgemachter Krauterbutter & C G.J) 22,90 €
& Steinofen-Besenbrot

Rinderkotelett mit selbstgemachter Krauterbutter & C 6. ) 29,90 €
& Steinofen-Besenbrot (Rohgewicht ca. 450 g, gut abgehangen)

Siedfleisch mit SahnesoBe und Meerrettich (3. 8. C. G L) 14,90 €
mit Preiselbeeren & Steinofen-Besenbrot

Schnitzel vom Jungrind, (- 8. © 17,90 €
paniertes Rindfleisch von unseren jungen Rindern mit BratensofBe

Pikantes Tellergulasch vom Rind mit Paprika ®. ¢ G. ) 14,50 €
& Steinofen-Besenbrot

Remstalburger aus frischem Rindfleisch, ca. 180 g, 5AB.CGL 13,90 €
im selbst gebackenen Laugenbrétchen, Salatgarnitur & SoBe

Pulled Beef Burger mit BBQ- und Knoblauch-SoBe, ¢:A.8.C.G.L) 13,90 €
hausgemachtem Krautsalat im Laugenbrétchen

Marinierte Rinder-Ribs, 2347 OSpareribs vom Rind 17,90 €
mit BBQ-Marinade gewUrzt, dazu Krautsalat & Steinofen-Besenbrot

Bragele, ® Rostkartoffeln, goldgelb gebraten 540 €
Selbstgemachte Spatzle A © 540 €
Karins hausgemachter Kartoffelsalat (.’ L. 3. 5 540 €
Gemischter Salatteller (G /. L. 3.5 mit Balsamico-Dressing 7,90 €
Hausgemachtes Steinofen-Besenbrot, (© 1 Portion 1,50 €
BratensoBe extra © 1,50 €

Krauterbutter extra ® 1,50 €



Kasewirfelplatte (- B mit Steinofen-Besenbrot 9,50 €

Wengerter Vesperteller B C J. 1. 3.4,5) 14,50 €
Peitschenstecken, Kasewtirfel, Rauchfleisch, Obazda & Steinofen-Besenbrot

Bauerles Késegeback (A B. O 3,90 €
Ein paar Peitschenstecken G. 4 5 mit Steinofen-Besenbrot 6,90 €
Fleischktichle 2 5 A B.C G) 12,50 €

2 Stlick, hausgemacht, serviert mit BratensoB3e

Hausgemachte Maultaschen in kréftiger Rinderbriihe -5 A.8.C.G 1) 12,50 €
Maultaschenfullung mit hohem Gemuseanteil

Hausgemachte Maultaschen, geschmelzt (2. 5. A B.C. G, 1) 13,50 €
Maultaschenfullung mit hohem Gemuseanteil,
zubereitet mit geschmelzten Zwiebeln & mit SoBe serviert

Hausgemachte Maultaschen, Gilberbacken mit Kése & Tomaten 5 A 13,50 €

B.C, G, L) —auch vegetarisch moglich -5 A B GG L)
Maultaschenfullung mit hohem Gemuseanteil,

mit wirzigen Kasescheiben Gberbacken

Kasespatzle mit herzhaftem Bergkase (- A B. O 13,50 €
& geschmelzten Zwiebeln

Kartoffelschnitz & Spatzle .5 A B.C G) 12,50 €
in kraftiger Rinderbriihe mit geschmelzten Zwiebeln

Kartoffelschnitz & Spéatzle mit Siedfleisch 2 5 A B. €. G) 13,50 €
in kraftiger Rinderbrihe mit geschmelzten Zwiebeln

Hausgemachte Kutteln in Trollinger-Sauce - 8. €. G 13,50 €
mit Steinofen-Besenbrot

Kurbiscremesuppe mit Sahnehaubchen ®) 10,50 €

Leberknddelsuppe in wiirziger Rindfleischbriihe (2 5.4 A.B.C, G) 10,50 €



Flammkuchen

Flammkuchen G 8. ¢ @
nach Elsasser Art, mit Rahm & Speck

Flammkuchen vegetarisch G. 8. €. G)
mit GemUse & herzhaftem Kase belegt

Dessert

HeiBe Himbeeren vom Schmidener Feld (A 8. ©
mit Vanilleeis & frischer Schlagsahne

Rote Gritze mit VanillesoBe, (- A 8. O
gekocht aus unseren vollreifen, stiBen Beeren

1 Kugel Vanille-, Schokoladen- oder Erdbeereis A B. ©)
Bauernhofeis aus dem Schwarzwald

1 Portion frische Schlagsahne ®

Taglich frischer Kuchen
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13,90 €

15,50 €

9,90 €
7,90 €
2,50 €

1,90 €
4,20 €



Mineralwasser, medium oder still

Zitronenlimonade

Traubensaft oder Traubenschorle

Apfelsaft oder
Apfelschorle naturtriib

Johannisbeer-Himbeernektar oder
Johannisbeer-Himbeernektarschorle

Rhabarberschorle

Bauerles Hofbier (©
mit heimischer Braugerste gebraut

Radler ©

Tee (verschiedene Sorten)
Kaffee
Espresso

Cappuccino ®)

0,251

3,40 €

3,40 €

3,80 €

3,80 €

0,331

4,20 €

Doppelt

3,90 €

0,50 |
3,90 €

3,90 €

5,70 €

5,70 €

5,90 €

5,90 €

0,50 |

4,90 €

Tasse
2,00 €
2,50 €
2,50 €

2,90 €



Obstler
Zwetschgenwasser
Erdbeergeist
Himbeergeist
Kirschwasser
Williams Christ
Spargelgeist

Tresterbrand, im Holzfass gereift

Eierlikér in der Espressotasse ®)

2 ¢l
3,30 €
3,90 €
3,90 €
3,90 €
3,90 €
3,90 €
3,90 €
4,90 €

3,30 €




Weingut

Auf eigenen FluBen

Johannes Bauerle entdeckte schon als
Kind seine Leidenschaft fur den Wein-
bau. So war es fur ihn ganz logisch,
seine Passion auch zum Beruf zu
machen und die Familientradition
fortzufuhren. Nach dem Abschluss als
Techniker fur Weinbau und Onologie
Ubernahm er die Weinberge der
Familie und griindete sein eigenes
Weingut: Johannes B.




@ Trollinger mit Lemberger QbA ©
@ Riesling QbA ®
@ Schiller QbA ©

@ Schorle rot, weiB oder rosé ©

Riesling ,Urgestein” QbA trocken ®
Dieser Riesling, teilweise im Holzfass
ausgebaut, hat ein kraftvolles Aroma nach
tropischen Frichten.

~Freundeskreis” Rotweincuvée QbA trocken ®
Fruchtbetonter, aromareicher und
vollmundiger Rotwein aus den Rebsorten
Blaufrankisch, Acolon, Portugieser & Pinot
Meunier.

Spatburgunder “Best Barrels” QbA trocken
Dieser Rotwein mit vielschichtigem Aroma
Uber-zeugt mit seinem volumindsen

Korper, viel Frucht & feinem,

ausgewogenen Tannin-Komplex.

Weitere Weine auf den Folgeseiten!

vom Schmidener Feld

0,101 0,251

290€ 4,90¢€

290€ 4,90¢€

290€ 490¢€

4,40 €

0,101 0,75 I-FL.

4,20€ 23,50 €

3,50€ 19,00 €

4,80 € 26,00 €



Goldener Kreis

Bei den Lagen- und Prestigeweinen
werden die Trauben halbiert, um
somit eine Fllle an Extrakt, Frucht
und Kraft zu erreichen.

Die schonende Verarbeitung und
die kleinen Gebinde sorgen fir ein
groBes Lagerpotenzial.

35-40 1 Ertrag je 100 m?

Silberner Kreis

Die Gutsweine sind leichte,
moderne und fruchtige Weine mit
mittleren bis hohen
Qualitatsansprichen.

Unter 65 | Ertrag je 100 m?

Saphir, der blaue Kreis

Diese Weine gelingen nur selten und
in Spitzenjahrgdngen. Diese
Edelst(w)eine lagern 12 bis 18
Monate in den besten Eichenfassern.
Max. 10 | Ertrag je 100 m?

Schwarz-WeiBer Kreis
Regionaltypische, einfache,
unkomplizierte Weine in der
Literflasche, fur die Vierteles-
schlotzer, Schorletrinker.

Il AR
I L WEIN
e lter, dlesT> besser




vom Schmidener Feld

0,101 0,75 I-Fl.
Freundeskreis WeiBweincuvée QbA halbtrocken® 3,50 € 19,00 €
Fruchtiger WeiBwein, bestehend aus Riesling, Kerner,
Sauvignon Blanc & Grauburgunder.
Riesling ,Symphonie” QbA trocken® 3,50 € 19,00 €

Dieser zarte Wein beeindruckt mit besonders feinen
Fruchtnuancen & einer ausgeglichenen Saure.

Riesling Kabinett , Fellbacher Limmler” halbtrocken® 3,50 € 19,00 €
Dieser Riesling beeindruckt mit besonders feinen

Fruchtnuancen von Aprikose, Nekarine & zart-stBlicher

BlUte. Er ist herrlich erfrischend & spritzig.

Grauburgunder + Chardonnay QbA trocken® 4,60 € 25,00 €
Wunderbare Aromen nach Quitte und Mango.
Eleganter Genuss, fein & animierend.

Kerner ,Tiergértle” QbA lieblich® 4,60 € 25,00 €
Eine urschwéabische Aromasorte, mit feinem Duft nach

schwarzer Johannisbeere & mit einer feinen

BeerensUBe.

WeiBburgunder QbA trocken® 4,60 € 25,00€
Kraftvoll, dicht & nachhaltig, feines Aromaspiel von
Banane, Honigmelone & Williamsbirne.

Grauburgunder ,,Mergel+Keuper” QbA trocken 4,80 € 26,00 €
Zarter Schmelz & Aroma nach Banane, Melone, Papaya
& Karamell, teilweise im Barrique ausgebaut.

Sauvignon Blanc ,Partie Fumé” QbA trocken® 4,80 € 26,00 €
Maracuja- & Stachelbeeraroma & die feine Saure geben

dem Wein, der teilweise im Holzfass ausgebaut wurde,

Kraft und Finesse.



Wein ist Kunst

Lagen und Sorten

Grundstock des Weinguts sind die
Weinberge, die schon seit Generationen
im Familienbesitz sind. Sie zahlen zu
den besten Lagen Wirttembergs,

unter anderem so klangvolle Namen
wie Cannstatter Zuckerle, Steinhalde,
Fellbacher Lammler und Goldberg.
Neben den Urgewachsen Trollinger,
Lemberger und Riesling widmet sich
Johannes Bauerle auch dem Ausbau von
Spatburgunder, Cabernet Sauvignon,
Muskattrollinger oder Sauvignon Blanc.
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Blanc de Noir QbA halbtrocken®
Weil3 gekelterter Wein aus roten Trauben,
traumhaft frisch & leicht.

Muskat-Trollinger rosé QbA halbtrocken®

Besondere Spielart der schwabischen Spezialitat, besticht
durch mildes Aroma & eine ausgepragte Muskatnote

mit einem Hauch von Rosen & KirschblUten.

Cuvée Pinot rosé QbA trocken®
Holunder & Kirsche in der Nase, feine & elegante Saure
im Abgang.

Trollinger Limmler QbA trocken®
Herzhaft & kernig mit kraftiger Farbe &
lang anhaltendem Geschmack.

Acolon QbA lieblich®
Tiefrot, kraftvoll & lieblich, aber nicht suf3,
mit weichen Tanninen

Blaufrankisch QbA trocken®
Ein fruchtiger, dunkelroter Wein, der durch seinen lang
anhaltenden Abgang Uberzeugt.

Pinot noir QbAtrocken®

Dieser fruchtbetonte Rotwein besticht durch reife Kirsch- &
Himbeeraromen. Die zarten Tannine & der leichte Kérper
schmeicheln dem Gaumen.

Spatburgunder ,Urgestein” QbA trocken®

Ein Spatburgunder mit viel Volumen & Tanninstruktur.
In der Nase Brombeere, Nelke & Vanille, im Gaumen
wirzig & cremig. 24 Monate im Halbstick,

einem 600 Liter-Holzfass gelagert.

0,101 0,75 I-Fl.

3,80€ 20,50<€

3,80€ 20,50<€

3,80€ 20,50<€

0,101 0,75 I-FI.

3,50 € 19,00 €

3,50€ 19,00 €

4,20€ 23,00€

4,20€ 23,00€

5,20€ 28,00 €



Cabernet Sauvignon ,Steillage” trocken®
Handverlesen in einer der steilsten
Terassenweinberge der Region.

Cassis & schwarze Beeren, gepaart mit
Rostaromen & einem langen Abgang.

Ein exzellenter Essensbegleiter.

.BX” Rotweincuvée QbA trocken®

Aromatisches Rotweincuvée aus Cabernet Sauvignon,
Cabernet Franc & Merlot. Im Glas rubinrot, in der
Nase schwarze Johannisbeere, feinwlrzig & duftig.
Kraftige Tanninstruktur und langer Abgang.

0,101
Blanc de Blanc Secco trocken® 3,80 €
Vernatsch mich Rosé Secco® 3,80 €
0,101
Kutscher 0,00 % Spritzer 3,40 €

verperlter Traubensaft ohne Alkohol

0,101

0,75 I-Fl.

28,00 €

28,00 €

0,7 I-FI.
20,50 €

20,50 €

0,7 I-FI.

18,50 €



Weinverkauf wahrend der Besenzeiten:
taglich 11 - 20 Uhr

Weinproben und Reservierungen
e Weinproben und Fiihrungen im neuen Weingut
* \WWeinproben im Wengerthausle (Mihlhausen)

FUr genaue Informationen:
Einfach anrufen oder vorbeikommen — wir freuen uns auf Sie!




Ausblick:
Bauerles
Spargel-Besen

Frischer geht es kaum: GenieBen Sie
unseren eigenen Spargel, der quasi
direkt vor der Besen-Eingangstur auf
dem Schmidener Feld gestochen wird.
Eine reiche Auswahl leckerer Spargel-
gerichte mit passenden Desserts und
Weinen vom eigenen Weingut gibt es
bei uns in der Frihlingssaison.

Von 26. Marz bis 23. Juni,
Di.-So.von 11 - 23 Uhr.

In der Frahlingssaison gibt es bei uns
eine reiche Auswahl leckerer
Spargelgerichte mit passenden Desserts
und Weine vom eigenen Weingut.

Schon mal
Spargel selber
gestochen?

Wir bieten wahrend der
Spargel-Saison verschiedene
Fihrungen Uber das
Schmidener Feld an — unter
anderem mit Spargelstechen.
Weitere Informationen
erhalten Sie direkt bei uns.

Weitere Offnungszeiten:
Rinder-Besen: 20.08 bis 20.10.2024
Ganse-Besen:  22.10 bis 22.12.2024




Montag Ruhetag

Dienstag Zwiebelfleisch
Siedfleisch mit Rostzwiebeln & Steinofen-Besenbrot

Mittwoch | Rinderzunge (natur) mit Meerrettichsauce
& Steinofen-Besenbrot

Donnerstag | Rinderpfannle mit verschiedenen Innereien
& Steinofen-Besenbrot

Freitag Sauerbraten
mit Steinofen-Besenbrot

Samstag Rib-Eye-Steak mit Krauterbutter & Steinofen-Besenbrot
Ochsenschwanzragout mit Steinofen-Besenbrot

Sonntag Rinderfiletsteak mit Krauterbutter & Steinofen-Besenbrot
Rinderrouladen klassisch mit Essiggurken, Speck
& Steinofen-Besenbrot

Alle Preise inklusive MwsSt. und Service. Tag"Ch
Zahlart: bar, EC-Karte (ab 20 €).

1 = Farbstoff - 2 = Phosphat - 3 = Antioxidationsmittel Wechse,nde
4 = Konservierungsstoffe - 5 = Geschmacks-
verstarker - 6 = geschwefelt - 7 = mit StiBungsmittel

A = Eier - B = Milch, Laktose - C = Glutenhaltiges Getreide hausgemaChte
D = ErdnUsse - E = Schalenfrichte - F = Soja - G = Sellerie
H = Sesamsamen - J = Senf - K = Lupinen - L = Schwefeldioxid

und Sulfide - M = Fisch - N = Krebstiere - O = Weichtiere KUChen

13,90 €

13,90 €

13,90 €

13,90 €

17,90 €

15,50 €

27,90 €
18,90 €
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